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1. INTRODUCCIÓN

El apasionante mundo Blockchain permite la creación de diferentes mecanismos para el
lanzamiento de proyectos como el que en este caso nos ocupa.

Un proyecto como el de “RESTAURANTES SOSTENIBLES E INSTALACIONES
DEPORTIVAS”, es idóneo para preservar el planeta, hacer que la ecología y la
sostenibilidad se agrupen en explotaciones que generan posibilidades de trabajo, ayuda a
familias y facilitan la integración y sostenibilidad en nuestro planeta.

Aunque buena parte de la sociedad ya ha tomado conciencia de lo importante que es
preservar el medio ambiente para que las generaciones futuras lo puedan disfrutar como
nosotros lo estamos haciendo, todavía queda mucho por hacer. Y en ello trabajan cientos de
miles de restaurantes en todo el mundo, poniendo en marcha diversas acciones cuya
principal preocupación radica en evitar el desperdicio de los recursos que tenemos
a nuestro alcance y que utilicen productos de proximidad y de cosecha propia.

Es por ello que hay diferentes puntos a tener en cuenta:

1. Donar los alimentos que sobran

Hoy en día 800 millones de personas en todo el planeta pasan hambre y se estima que
solo en España cada restaurante tira una media de 3.000 kilos de comida al
año. La solución a ambos problemas sería muy sencilla si dichos establecimientos
donaran esos “desperdicios” a los más desfavorecidos.

2. Elaborar un inventario sobre los productos perecederos

La gestión sostenible de un restaurante pasa por tener un inventario actualizado con
el fin de evitar el desperdicio de alimentos y, en consecuencia, ahorrar el máximo
dinero posible. Y es que, diversos estudios sostienen que un tercio de la comida
que se produce en el mundo nunca llega a consumirse, lo que en cifras suponen
pérdidas de unos 4.000 millones de euros.

Para ofrecer siempre una materia prima de calidad hay que aplicar la regla de
“primeras entradas primeras salidas” en relación a los productos perecederos,
ordenándolos de acuerdo a su fecha de caducidad.

3. Ofrecer un menú de producto de cosecha propia y de proximidad.

El servicio de hostelería con cocina de proximidad tiene cada día más aceptación en
nuestra sociedad teniendo en cuenta todos los gustos y tendencias que existen
actualmente.



4. Apostar por los productos ecológicos y locales

Cada vez son más los comensales que demandan productos locales siempre y cuando
estos contribuyan a mejorar la economía del lugar y no supongan una amenaza para
el medio ambiente.

Tanto es así que son muchos los restaurantes que basan su carta en alimentos
ecológicos de procedencia local.

5. Reducir la cantidad de residuos

Los residuos orgánicos acaban principalmente en los vertederos o en una planta de
compostaje y, en cualquiera de los casos, al tratar la basura se necesita energía y se
estima que por cada kilogramo se generan aproximadamente 3 kg de CO2. Lo más
aconsejable sería intentar reducir al mínimo la cantidad de residuos.



6. Reciclar

Un restaurante sostenible que se precie ha de contar en sus instalaciones con un
sistema de reciclaje del que también forma parte el comensal, con el objetivo
de establecer una cadena que vaya más allá del local y se convierta en un hábito
cotidiano para todos.

Para cuidar nuestro entorno de espacios naturales es importante tener en cuenta
todos estos factores, y el reciclaje y preservación de la naturaleza en la cual nos
englobamos es un factor primordial.

7. Transformar los desperdicios en energía y compost.

Después de separar los residuos orgánicos es el momento de transformarlos para
darles una segunda utilidad. ¿Cómo? Con acciones como la que han llevado a cabo 80
restaurantes y hoteles de París en un proyecto piloto que trata de transformar los
desperdicios generados tras una comida en biogás con el que producir
electricidad, calor y compost. Francia se suma, así, a otros países con prácticas
similares como Estados Unidos, Alemania, Dinamarca, Países Bajos, Bélgica o Austria.



8. No malgastar el agua

Puesto que las previsiones apuntan a que el consumo de agua se incrementará hasta
en un 30% para el año 2030 es fundamental no desperdiciar ni una gota. Para ello, los
restaurantes sostenibles ponen en marcha medidas como utilizar el lavavajillas
solo cuando está lleno, instalar grifos con sensores de movimiento, tener
retretes de bajo flujo o urinarios sin agua. Un paso más allá es recoger el agua
de lluvia para regar el huerto, el invernadero y también para el funcionamiento de los
inodoros como hacen ya algunos restaurantes en el País Vasco.

9. Participar en causas solidarias.

Cientos de restaurantes en todo el mundo son parte de fundaciones que ayudan a los
más desfavorecidos o cooperan organizando eventos con fines solidarios.

Nuestro mayor objetivo es cuidar del entorno y participar activamente en el cuidado
de la naturaleza y ayudar de forma solidaria en la mejora de la sanidad infantil
principalmente.

Por otra parte, y en lo que se refiere a la RECUPERACIÓN DEL PATRIMONIO, la
rehabilitación de edificios catalogados a nivel internacional supone dar una nueva vida y



forma de explotación a dichos elementos arquitectónicos culturales y que de otra manera son
muy difíciles de mantener y preservar su legado.

La AUTOPRODUCCIÖN y POTENCIACIÓN DE RECURSOS DE KM 0 son también
fundamentales en nuestro proyecto. De hecho, ya está planteado iniciar el primer
restaurante con una pequeña GRANJA de gallinas y otros animales, así como HUERTO
ECOLÓGICO más adelante iniciar el cultivo de caracoles para el autoconsumo
(HELICICULTURA).

Por supuesto es fundamental el hecho de poder generar la electricidad suficiente mediante la
instalación de PLACAS SOLARES FOTOVOLTAICAS para reducir el impacto
medioambiental. Ello permitiría también incrementar la SOSTENIBILIDAD y reducir la
HUELLA DE CARBONO.

Además de este sistema de generación energética, está previsto igualmente instalar un
sistema de GENERACIÓN DE COMPOST y otro de BIOGAS con los residuos generados.

La instalación de cada RSID constará de una AGROTIENDA que ofrecerá productos
cultivados en el huerto propio, huevos, caracoles, e incluso platos ya preparados en la cocina



del restaurante. De esta manera también se podrá ofrecer servicio de “Take Away” de
elaboraciones del RSID.

Un aspecto también muy importante es la difusión de la actividad que puede ser organizada
por el restaurante en forma de Visitas Guiadas a la Granja y la Zona de Helicicultura
para grupos, familias o cualquier persona interesada en conocer las catividades de un RSID.
Incluso se podrá incluir un apartado específico relacionado con la Helicicultura que sería el
Museo del Caracol en el que se podría incluir todo un proyecto museográfico interactivo y
novedoso sobre este mundo tan interesante a nivel nutricional como sostenible.

El hecho de poder concretar e interactuar con los clientes con ACTIVIDADES DIRIGIDAS
da un impulso extra a los RSID que de esta forma pueden promover y promocionar la
actividad económica y solidaria de los RESTAURANTES SOSTENIBLES E INSTALACIONES
DEPORTIVAS.

Otro de los aspectos ya mencionados anteriormente es la SOLIDARIDAD LOCAL. además
de generar trabajo en nuevos proyectos de restauración como el de RSID para las personas
de la zona de implantación de los RSID.

Aprovechar la colaboración con entidades solidarias en la zona también es un aspecto
funtdamental para nuestro proyecto.





El proyecto de RSID tiene alcance internacional y por supuesto no tiene límites en su
desarrollo comercial.

Es por todo lo anterior que nuestro proyecto, de larga TRAYECTORIA INTERNACIONAL
puede ofrecer a los INVERSORES EN TOKENS RSID una serie de posibilidades muy
importantes y que a la larga se pueden ver recompensados por la revalorización de los
mismos.

Cualquiera que invierta en la adquisición de TOKENS RSID podrá negociarlos, venderlos o
mantenerlos en el tiempo para observar su valoración en los mercados específicos de tokens
(EXCHANGES).

Algunos ejemplos de los principales Exchanges de tokens y criptoactivos:

Binance

Kraken



Bitstamp

Coinbase



CoinEx



2. SITUACIÓN ACTUAL

En la actualidad, muchos de los restaurantes ya tienen en consideración muchos aspectos
que ya hemos mencionado en la introducción de este proyecto. De todas formas ningún
proyecto existente hasta la fecha ha tenido en cuenta todos y cada uno de los puntos ya
mencionados.

El Proyecto RESTAURANTES SOSTENIBLES E INSTALACIONES DEPORTIVAS (RSID) ya
ha iniciado su andadura mediante a adquisición de los derechos de explotación de un edificio
histórico cerca de Barcelona (España) y que tiene prevista la integración de recursos
necesarios para fomentar e implantar todos los aspectos de SOSTENIBILIDAD ya
comentados.

Se han iniciado las obras de restauración y adaptación de dicho edificio para adecuarlo a una
explotación a corto plazo y a la ampliación del mismo en una segunda fase para proseguir
con el mismo modelo auto-sostenible en el resto de restaurantes que se pretende aplicar
dicho esquema.

El promotor de este proyecto RSID ya había iniciado su explotación pocos años atrás y había
estado en pleno funcionamiento por lo que de una forma real ya había hecho realidad el inicio
de las actividades, y es ahora que se ha conseguido implantar una explotación a largo plazo
que se puede garantizar el éxito de este proyecto RSID.

.



3. PLANIFICACIÓN DEL LANZAMIENTO DEL TOKEN RSID

El lanzamiento del Token RSID va ligado directamente al proyecto de RESTAURANTES
SOSTENIBLES E INSTALACIONES DEPORTIVAS consistente en ofrecer un servicio a los
clientes de la restauración sostenible, ecológica y equilibrada.

TOKEN RSID: FINANCIACIÓN DE PROYECTO

Mediante la venta de tokens RSID este proyecto tan beneficioso puede ser lanzado y
ejecutado. También somos conscientes de que quien invierta en el Token sabrá que los
objetivos serán cumplidos con gran precisión ya que se ha realizado todo un estudio de
viabilidad económica que realmente garantiza su buen fin.

Se pretende crear una COMUNIDAD RSID alrededor de este proyecto que se expandirá a
otros países.

Cabe destacar que el propio Token RSID tendrá su propio recorrido y a la vez se verá
potenciado por la actividad filantrópica de la empresa destinando una parte de los ingresos
obtenidos por la venta de tokens RSID a fundaciones de alimentación solidaria.

Un grupo de expertos serán los que técnicamente asegurarán que el TOKEN RSID dispondrá
de los consensos, garantías de funcionamiento y seguridad tecnológica apropiadas.

Se creará también un ecosistema que permitirá el intercambio de tokens RSID dentro de los
servicios de la Fundación que también ha sido prevista crear y de los eventos y promociones
para sus propietarios, que evidentemente, dispondrán de preferencias y funciones avanzadas
y especiales. Un tratamiento que además se incrementará en función del progreso en la
venta de los TOKENS RSID.



4.OBJETIVOS

RSID quiere afianzarse en este sector como proyecto innovador, solidario, humanitario y de
gran expansión.

Los principales objetivos son:

4.1. GENERACIÓN DE UN ECOSISTEMA GLOBAL PARA RESTAURANTES SOSTENIBLES E
INSTALACIONES DEPORTIVAS

Es importante generar un desarrollo de proyectos con resultados positivos para todos
los que intervienen, desde los clientes, propietarios de activos y finalmente de
inversores en Tokens RSID. Por supuesto sin descartar los objetivos filantrópicos y
de ayuda de la empresa destinando una parte de los ingresos obtenidos por la venta
de tokens RSID a Fundaciones de ALIMENTACIÓN SOLIDARIA.

4.2. CREACIÓN DE UN SISTEMA DE FINANCIACIÓN ALTERNATIVO.

El sistema de servicios de los RESTAURANTES SOSTENIBLES E INSTALACIONES
DEPORTIVAS está basado en ofrecer a los clientes finales una Calidad y una
sostenibilidad que hasta el momento no existe. Los Inversores de los tokens RSID,
verán potenciado su valor cuando el proyecto se haya consolidado en cada una de
sus diferentes etapas.

4.3. FINANCIACIÓN DE PROYECTOS DE AYUDA

Este objetivo para nosotros es uno de los más importantes. Sin él no tiene ningún
sentido todo el trabajo y esfuerzos realizados. Actualmente existen muchos
problemas de desperdicio de alimentos, problemas relacionados con el
abastecimiento de productos alimentarios en lugares insospechados. Nuestro
objetivo es ayudar a ciertas fundaciones, hospitales, y una de creación propia
aportando parte de los beneficios obtenidos por la venta de tokens.



5. CONTROL DEL TOKEN RSID

El Token RSID está basado en la red TRON que a su vez reside en la Blockchain. Tron nace
con el objetivo de ser una alternativa viable a Ethereum. El problema de Ethereum, al igual
que otras criptomonedas con consenso de prueba de trabajo, es la escalabilidad. Al tener
limitaciones en la capacidad de procesar transacciones, se generan comisiones altas. Tron
agrega un mecanismo diferente que permite procesar un gran número de transacciones por
segundo.

TRON fue lanzado por primera vez en julio de 2018 por el carismático y controvertido Justin
Sun, quien se ha hecho un nombre en el mercado con sus feroces declaraciones. La visión de
la blockchain, concebida por primera vez en 2017, se ha descrito como “descentralizar la
web”, aunque su enfoque se ha reducido en tiempos más recientes. La Fundación TRON lidera
el desarrollo de la blockchain TRON y la criptomoneda y, curiosamente, estuvo disponible por
primera vez en Ethereum, aunque desde entonces se ha separado. El token Tronix (TRX) a
menudo estuvo presente en las 30 principales criptomonedas por capitalización de mercado,
aunque las monedas más nuevas lo han degradado algunas posiciones desde entonces. Sin
embargo, la evolución de TRON a lo largo de los años aún lo ha mantenido relevante.

Algunas de las características principales de TRON incluyen su algoritmo de consenso PoS
(Proof of Stake) delegada, su estándar de token único que admite algunos tipos diferentes,
incluido uno de NFT, y su ecosistema de DApps.

En cuanto a sus DApps, el ecosistema de TRON incluye un DEX, un explorador de blockchain,
un monedero, una plataforma de préstamos y un oráculo descentralizado, entre otras
aplicaciones. En meses más recientes, TRON también ha tenido una tendencia hacia las
finanzas descentralizadas (DeFi), con algunas aplicaciones que admiten servicios
relacionados.

Así pues, el estándar de red que RSID va a utilizar está muy expandido a fecha de hoy y por
tanto garantiza la seguridad y funcionamiento y además se trata de un sistema
energéticamente sostenible ya que no requiere de gran infraestructura y por consiguiente de
alto consumo energético.

Símbolo de TRX (TRONIX)



6. LANZAMIENTO TOKEN RSID

Datos generales:

1. NÚMERO DE TOKENS: 6.000.000.000 RSID.
2. VALOR: 1 RSID=0,001 USD
3. PRE LANZAMIENTO: 50 % DE DESCUENTO
4. MÍNIMO NUMERO DE TOKENS: 100.000 RSID (100 USD)

Símbolo del TOKEN: ”RSID”

Protocolo: TRON

Chequeo de la Blockchain: Tronscan: “www.tronscan.org”

Visualizador de la Blockchain TRON

También se reservará el 20 % de la totalidad de los RSID para consultores y servicios
externos.



7. INVERSIONES Y TRANSPARENCIA

Todos los valores están indicados en EUROS ya que el inicio del proyecto RESTAURANTES
SOSTENIBLES E INSTALACIONES DEPORTIVAS se inicia en el ámbito Europeo.

INVERSIONES
INICIO

ACTIVITAT
AÑO 1 AÑO 2 AÑO 3 AÑO 4 AÑO 5

VID

A

ÚTIL

ACTIU NO CORRENT (A)  

OBRAS 1.000.000     2.000.000   3.000.000 35
INSTALACIONES 400.000     800.000   1.200.000 35
MAQUINARIA 300.000     600.000   900.000 10
EQUIPOS FOTOVOLTAICOS     400.000 800.000   1.200.000 10
GENERADORES BIOGAS     100.000 200.000   300.000 10
ACCESORIOS Y

HELICICULTURA 300.000     600.000   900.000 5
TOTAL NO CORRIENTE 2.000.000   500.000 5.000.000   7.500.000  

Todos los datos se irán publicando de forma mensual en la página web que será habilitada a
tal efecto.

8. INGRESOS Y GASTOS

INGRESOS:

VENTAS / INGRESOS AÑO 1 AÑO 2 AÑO 3 AÑO 4 AÑO 5

INGRESOS RESTAURANTE

unidades 25.000 27.000 84.000 84.000 150.000

precio 37,50 40,00 41,20 42,44 43,71

ingresos 937.500 1.080.000 3.460.800 3.564.624 6.556.362

VENTAS AGROTIENDA

unidades 1 1 3 3 6

precio 275.000,00 283.250,00 291.747,50 300.499,93 309.514,92

ingresos 275.000 283.250 875.243 901.500 1.857.090

EVENTOS EMPRESAS

unidades 30 35 37 45 45

precio 10.000 10.000 10.000 10.000 10.000

ingresos 300.000 350.000 370.000 450.000 450.000

TOKEN RSID

unidades 4.000.000.000 1.000.000.000 3.000.000.000 3.000.000.000 5.000.000.000

precio 0,0005 0,0010 0,0020 0,0020 0,0020

ingresos 2.000.000 1.000.000 6.000.000 6.000.000 10.000.000

TOTAL INGRESOS 3.512.500 2.713.250 10.706.043 10.916.124 18.863.452

Durante el tercer año está previsto lanzar una nueva emisión de Tokens RSID para
que los que no hubieran tenido la posibilidad de invertir lo puedan hacer.





GASTOS:

PERSONAL DATOS   AÑO 1 AÑO 2 AÑO 3 AÑO 4 AÑO 5

Salario medio mensual 1.750   294.000 378.525 1.169.642 1.338.591 2.068.122

Incremento salarial anual 3,00%            

Nº de empleados año 1 12            

Nº de empleados año 2 15            

Nº de empleados año 3 45            

Nº de empleados año 4 50            

Nº de empleados año 5 75            

% coste Seguridad Social 32,00%   94.080 121.128 374.286 428.349 661.799

Otros gastos sociales 1,10%   3.234 4.164 12.866 14.724 22.749

Total gastos de personal     388.080 499.653 1.543.928 1.766.940 2.729.922

OTROS GASTOS              

Electricidad 1.667   20.000 20.600 63.654 65.564 135.061

Agua 425   5.100 5.253 16.232 16.719 34.441

Gas 1.600   19.200 19.776 61.108 62.941 129.659

Teléfono 90   1.080 1.112 3.437 3.540 7.293

Material de Oficina 100   1.200 1.236 3.819 3.934 8.104

Material Informático 300   3.600 3.708 11.458 11.801 24.311

Gastos sociales 417   5.000 5.150 15.914 16.391 33.765

Servicios externos 5.417   65.000 66.950 206.876 213.082 438.948

Otros gastos de gestión 250   3.000 3.090 9.548 9.835 20.259

Limpieza 600   7.200 7.416 22.915 23.603 48.622

Seguro RC 1.700   1.700 1.751 5.411 5.573 11.480

Renting vehículos 2.000   24.000 24.720 76.385 78.676 162.073

Gestoría y Prevención 2.900   2.900 2.987 9.230 9.507 19.584

Reparación y conservación 2.200   2.200 2.266 7.002 7.212 14.857

CANON 24.000   24.000 24.000 72.000 72.000 144.000

Marketing 833,33   10.000 10.300 31.827 32.782 67.531

Subida media anual en % 3,00%            

TOTAL OTROS GASTOS     195.180 200.315 616.815 633.159 1.299.988

TOTAL GASTOS (INCL. PERSONAL)   583.260 699.968 2.160.742 2.400.099 4.029.909



9. RESULTADOS PREVISTOS

  AÑO 1 AÑO 2 AÑO 3 AÑO 4 AÑO 5
Ventas 3.512.500 2.713.250 10.706.043 10.916.124 18.863.452
Aprovisionamiento 525.000 473.163 1.719.002 1.759.462 3.104.763
Variación de existencias 2.987.500 2.240.088 8.987.040 9.156.662 15.758.688
Margen 2.987.500 2.240.088 8.987.040 9.156.662 15.758.688
Gastos de personal 388.080 499.653 1.543.928 1.766.940 2.729.922
Alquileres          
Otros gastos 195.180 200.315 616.815 633.159 1.299.988
EBITDA 2.404.240 1.540.119 6.826.298 6.756.563 11.728.779
Amortizaciones 130.000 180.000 540.000 540.000 1.080.000
EBIT 2.274.240 1.360.119 6.286.298 6.216.563 10.648.779
Gastos financieros          
BAI (cash flow) 2.274.240 1.360.119 6.286.298 6.216.563 10.648.779
Impuesto sobre beneficios 568.560 340.030 1.571.575 1.554.141 2.662.195
Resultado neto 1.705.680 1.020.089 4.714.724 4.662.422 7.986.584

RESULTADOS NETOS DESPUES DE IMPUESTOS



10. QUIENES SOMOS

Somos un grupo de personas con carácter multidisciplinar que complementamos nuestra
labor para dar una mayor energía a un proyecto ambicioso y totalmente rentable a medio
plazo que hará que cambie la forma de entenderse el concepto de SERVICIO DE
RESTAURACIÓN SOSTENIBLE.

Nuestra experiencia en ámbitos de gestión de restauración, hostelería y servicios tecnológicos
(seguridad, telecomunicaciones, tecnologías de la información, etc.), económicos e históricos
hacen que las sinergias entre nosotros sean muy elevadas.

Por otra parte existe también toda la parte humana a la que indirectamente beneficiaremos
con las ganancias y beneficios producidos por el negocio.

Somos un grupo de profesionales de la Restauración, ingenieros de telecomunicaciones y
especialistas con una amplia experiencia y conocimiento en el sector.

Nuestro equipo está comprometido en ofrecer un Servicio eficiente, solidario y sostenible.

Trabajamos de manera transparente y eficiente, garantizando la confianza y satisfacción de
quienes confían en nosotros para disfrutar de la vida y hacer que los demás lo hagan.



11. GARANTIAS DEL PROYECTO

En el sector de las criptomonedas y de los tokens se pretende cada vez más que cualquier
proyecto que salga a la luz disponga de las garantías legales, jurídicas y de solvencia
económica para poder afrontarlo, y que cualquier comprador del token de inversión esté
tranquilo en un factor muy elevado.

Es por ello que RESTAURANTES SOSTENIBLES E INSTALACIONES DEPORTIVAS
pretende utilizar los activos que la empresa vaya adquiriendo para de alguna manera realizar
reservas de respaldo. También se podrán visualizar en vivo los resultados mediante la
actualización en nuestra página web y en un futuro cercano instalaremos webcams en vivo
para visualizar nuestras instalaciones y su evolución.



12. PLANIFICACIÓN

El Token RSID está en desarrollo y se van a cumplir los siguientes plazos aproximadamente
en función de cómo vaya también evolucionando el proyecto de RESTAURANTES
SOSTENIBLES E INSTALACIONES DEPORTIVAS.



13. AVISOS LEGALES

Actualmente el Token RSID está respaldado por la RESTAURANTES SOSTENIBLES E
INSTALACIONES DEPORTIVAS (xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx).

FINAL DEL DOCUMENTO


